
ПРОГРАММНО-УЧЕБНЫЙ МОДУЛЬ

«ТЕХНОЛОГИЯ ИЗГОТОВЛЕНИЯ ШОКОЛАДНЫХ
И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ»

Программно-учебный модуль (ПУМ) создан в соответствии с требованиями Федерального 
государственного образовательного стандарта среднего профессионального образова-
ния для профессии «Повар, кондитер» и специальности «Поварское и кондитерское дело»
из списка ТОП-50. 

В состав ПУМ входят:

  теоретические материалы, необходимые для освоения профессионального навыка 
по компетенции «Поварское дело»;

  контрольно-оценочные средства: 27 заданий, позволяющих организовать пошаговый 
и итоговый контроль знаний с визуализацией результата и разнообразить учебный 
процесс.

ПУМ входит в составе комплекта «Поварское дело» в Перечень рекомендованных феде-
ральным государственным бюджетным учреждением «Федеральный институт развития об-
разования» (ФГБУ «ФИРО») учебных электронных изданий по профессиям и специальностям 
среднего профессионального образования (www.fi ro.ru).

Материалы для ПУМ 
Н.Б.Ермакова — преподаватель специальных дисциплин ГБПОУ г. Москвы «Экономико-
технологический колледж № 22». 

Экспертиза материалов ПУМ
Г.Г.Фролова — преподаватель специальных дисциплин ОБПОУ «Курский государственный 
техникум технологий и сервиса», эксперт чемпионатов по стандартам WorldSkills Russia 
в рамках региона.
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